
居酒屋・和食店様 対象

セミナー

5月13日（水）

14：00～16：00
＠ホシザキ京阪
本社ショールーム

参加無料

講師

ホシザキ販売株式会社
コーポレートシェフ

西澤 聖代 氏

こんな方におすすめ

プログラム
―14：00～15：30 調理実演会

・季節素材の玉子蒸し椀

・料理の仕上げやおつまみにも最適！
低温コンビで作るドライ野菜チップス

15：40～15：50 補助金のご案内

試食会付き

仕込みを冷凍、仕上がりはプロ

お申込みは裏面QRコードからお願いします

・原価率を少しでも下げたい
・「食材を余らせない仕組み」を作りたい
・忙しくてロス対策まで手が回らない
・スタッフの負担も減らしたい
・ロスを減らしたいが流行も取り入れたい

大切に仕入れた食材を最後まで活かす
お手伝いをさせてください！

ご成約特典

その他にも多数ご試食いただけます

15：30～15：40 休憩

～メニュー一例～

飲食店で使える補助金・助成金をご案内いたします。
補助金選定～申請サポートまでお手伝いいたします。
設備投資の際はご相談ください！！

セミナーご参加から1週間以内にホシザキ製品をメンテ付きリースでご成約いただいた方に

ホシザキ
濃縮台所用洗剤

5 ㎏×４本（計20㎏）

ホシザキ
強力油汚れ用洗浄剤

5 ㎏×4本（計20㎏）

ホシザキ
アルコール製剤

5L×4本（計20L）

ホシザキ
除菌・漂白剤

5.5 ㎏×3本（計16.5㎏）

ホシザキ
手洗い石けん液

5kg×3本（計15㎏）

大人気！！ホシザキ製洗剤いずれか1ケースプレゼント！！

先着順！

20名様限定

スチコン活用術
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Access Map

QRコードから
お申込み可能です！

締め切り
5月8日(金)

真空包装用の袋を多数取り扱い。
電子レンジ対応袋や
お店のロゴを印刷した

オリジナルの袋も作成可能です。

でん粉の老化抑制、冷凍耐性向上等、
食品の品質を維持・改善する効果の
ある≪トレハロース≫の他、多数の
食品素材を取り揃えております

食後のドリンクやテイクアウトで単価UP！
居酒屋、和食店でも導入先急増中です。
コーヒーの試飲を提供予定ですので、
是非味を感じてみてください。

飲食店で使用できる補助金・助成金の年間スケジュール

その他にも展示あります！


